O PRIMEIRO E UNICO DEFUMADOR
PARA ESPETOS DE CHURRASCO DO MUNDO



CONHECA O SPETO SMOKER, UM PRODUTO UNICO E INOVADOR

O Defumador para Espetos de Churrasco - Speto Smoker foi projetado para que
0 amante de churrasco ndo precise comprar uma churrasqgueira defumadora (aquelas
estilo americanas) para sentir o sabor de um gostoso churrasco defumado. Se o individuo
POSSUIr uma churrasqueira para espetos grandes, basta adquirir o Speto Smoker e utiliza-

lo, defumando a carne no proprio espeto, dentro da sua churrasqueira.

Para utilizar, é soé introduzir
algumas lascas de lenha em um
recipiente removivel, que fica na parte
de baixo do defumador. Este recipiente

possui trés niveis de regulagem para se

adaptar a altura da churrasqueira e é

preso por um pino rosqueado. Depois,
basta acoplar o aparelho em um espeto
individual (simples ou duplo), colocar
este espeto na churrasqueira e pronto, o

assador terad o seu churrasco defumado

no proprio espeto.

O Defumador para Espetos
de Churrasco ocupa menos
espaco na residéncia e gasta-se
muito menos com lenha,
pois a fumaca ¢é concentrada
praticamente toda na carne
espetada. Consequentemente,
a lenha queimada € melhor
aproveitada e defuma a carne em

Muito menos tempo.




Comdesign exclusivo,
de belo aspecto estético e
de facil utilizacdo, o Speto

Smoker também é leve, por

ser composto de aluminio,

exceto pelo cilindro
inferior, removivel,

~ que é composto de

aco galvanizado, pois

este fica em contato mais
proximo com o fogo da

brasa.
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{ & Além de toda essa revolucdo e praticidade, o
| Speto Smoker ainda vem com uma grelha removivel,
q .f -l que se prende atravées do espeto. Esta, permite ao
> .}7‘- assador defumar hambulrgueres, grandes carnes,
» """i. peixes, alho ou qualguer outra coisa que a imaginacao
"’_‘i ___""—' permitir. Com isso, o objeto se torna mais versatil ainda,

possibilitando ser usado como instrumento de trabalho.




O Defumador para Espetos de Churrasco
- Speto Smoker é um produto que possui

registro de patente e desenho industrial.

O publico alvo deste produto é muito
abrangente e cada vez mais crescente.
Simplesmente, estamos falando de todo e
gualguer individuo que adora fazer um churrasco
com os amigos e a familia. No Brasil inteiro, cada
vez mais sao construidos apartamentos com
churrasqueiras. No Rio Grande do Sul, entao, se
a moradia nao tem churrasqueira, o gaucho ja

descarta na hora.

Além do mais, com a grelha que
acompanha o produto, o individuo que trabalha
fazendo hamburgueres (negdcio que nao para
de crescer no Brasil) pode se diferenciar dos
seus concorrentes, comecando a defumar e
assar os seus hamburgueres, diversificando o
seu cardapio e consequentemente aumentando

as suas vendas.

O aparelho pode ser usado
profissionalmente em restaurantes, lanchonetes,
padarias, mercados, casas proprias, em qualquer
lugar. E pode-se defumar praticamente qualquer
coisa: alho, cebola, paprica, molhos, maioneses,
temperosem geral, etc. Basta quererempreender
e adquirir o Defumador para Espetos de

Churrasco - Speto Smoker.

Estamos em busca de investidores para
lancar o produto no mercado. Se interessou?

Entre em contato. Estamos esperando!




SpotoSmaker

DEFUMADOR PARA
ESPETOS DE CHURRASCO
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Tainha defumada com o Defumador para Espetos de Churrasco - Speto Smoker e assada na brasa posteriormente.

CONTATO:
Ricardo Lopes
Fone/WhatsApp: (51) 99858.3190



